
 

 
 

 

 

 

Griechischer Sommersalat 

knackige Gurken, Oliven, Zwiebeln und Tomaten  

auf Blattsalat mit Wassermelone und Fetakäse 

an hausgemachtem Honig-Senf Dressing 

14.50 

 

*** 

 

Würziges Rindsfilet vom Grill 

 an Rumsauce mit Zitronenrisotto und Saisongemüse 

51.50 

 

*** 

 

Solero-Dessert im Gläsli 

fruchtig, exotisch und sommerlich  

mit Pfirsich und Maracuja  

8.00 

 

 

 

3 - Gang Menü komplett  

68.50 

 



  

Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt. 

Menüänderungen CHF 1.00 
 

 Sommer-Genuss in der Frohen Aussicht 
 

 

Leichter Start in den Sommer 
 

 

Unser Siedfleisch Salat zartes Siedfleisch an Vinaigrette begleitet von 

knusprigen Pommes-Frites 

 

25.50 

Wurst-Käsesalat nach Art des Hauses mit würzigem Käse und unserer 

hausgemachter Cervelat, begleitet von knusprigen Pommes-Frites 

 

23.50 

 

 

Meisterstücke aus Grill und Pfanne 
 

 

Der Sommer-Spiess zarter Fohlenfilet-Spiess, saftig vom Grill mit einem 

frischen Tomaten-Büffelmozzarella-Salat 

 

42.50 

Zartes Kalbsschnitzel «Nature» Butterzartes Schnitzel vom Bio-Kalb mit 

cremigem Zitronen-Risotto und aromatischem Grillgemüse 

 

40.50 

Unser Burger «à la Chef» saftiges Beef-Patty vom Limousin-Rind, mit 

würzigem Käse und rassiger Haussauce dazu knusprige Kartoffelschnitze 

30.50 

 

 

Eine kleine Reise für den Gaumen 
 

 

Mexikanische Tortillas gefüllt mit saftigen Pouletstreifen und knackigem Salat 
 

28.50 

Auch als vegane Variante mit einem fruchtigem Gemüse-Curry-Ragout erhältlich 

 

26.50 

Griechische Gyros kräftig gewürzte Streifen vom Schweinenacken mit 

hausgemachtem Tzatziki und lockerem Butter-Reis 

29.50 

 

 

Das «Frohe Aussicht» Sommer Special (ab 2 Personen) 
 

 

Wunderplatte das Beste vom Grill und aus der Pfanne auf einer Platte serviert.  

Geniessen Sie Rindsentrecote, Spareribs, Schnitzel und Hauswurst  

begleitet von Zitronen Risotto, Gemüse und Pommes-Frites  

dazu hausgemachte Rumsauce und Sauce Hollandaise 

95.00 

 
 

 



  

Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt. 

Menüänderungen CHF 1.00 
 

        Vorspeisen 

 
 

Suppen 

 

Tagessuppe      6.00 

Bouillon mit Ei      9.00 

Tomatencremesuppe mit Rahmhaube      9.50 

 

 

 

Knackige Salat 

 

Grüner Salat           8.00 

Gemischter Salat          9.50 

Metzger Salat (grüne Blattsalate mit gebratenen Speckwürfeli)  12.50 

Tomaten-Mozzarella Salat       14.50 

 

 

 

Warme Vorspeisen 

 

Fischknusperli (Egli im Bierteig) im Körbli zum Teilen 

dazu Sauce Tartare      22.50 

 

 

 

Kalte Vorspeisen    klein       gross 

 

Rindstatar à la Chef (scharf/mittel/mild)    120g/200g    20.50      32.50 

 

 

 

Vorspeisenteller mit verschiedenen Spezialitäten aus unserer Hausmetzg  

 Coppa / Mostbröckli / …       18.50  

  

 

 



  

Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt. 

Menüänderungen CHF 1.00 
 

Hauptgang 
 
Klassiker vom Schwein          klein            gross 

 

Schnitzel paniert mit Pommes frites     21.50         24.50 

Rahmgeschnetzeltes mit Butterrösti   22.50         25.50 

Currygeschnetzeltes, Reis, garniert mit Früchten  22.50         25.50 

Kotelett paniert/nature mit Tomatenreis          27.50 

Schweinssteak Kräuterbutter und frittierten Kartoffelschnitzen          28.50 

Appenzellercordonbleu gefüllt mit Mostbröckli und Käse 

dazu Tomatenspaghetti           29.50 

Aussichtsteak vom Hals dazu Kräuterbutter und Butterreis           24.50 

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rösti          18.00 

 

 

 

Der Chef empfiehlt 

 

Kalbsrahmschnitzel serviert mit Nudeln und Gemüsegarnitur 38.50 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Rösti 18.00 

Fohlen Filet an hausgemachtem Kräuterbutterschaum 

dazu hausgemachte Kroketten und Gemüsegarnitur 39.50 

Rinds Entrecôte an hausgemachtem Kräuterbutterschaum 

dazu frittierten Kartoffelschnitzen und Gemüsegarnitur 39.50 

 

 

 

Frischer Fisch vom Koch Felix  

 

Eglifilet im Bierteig, Sauce Tartare 

dazu Salzkartoffeln und Gemüse       33.50 

Forellenfilet gebraten, zerlaufener Kräuterbutter  

Salzkartoffeln und Gemüse            30.50 

 

 

 

Vegetarisch 

 

Gemüseteller mit Kroketten               24.50 

Hausgemachte Gemüseschnitzel auf Eierschwämmlisauce mit Nudeln           22.50 

  Menüänderung + 1.00 CHF  

 



  

Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt. 

Menüänderungen CHF 1.00 
 

Fitnessteller angerichtet mit Marktfrischen Gemüse oder Salat 

 

   Salat Gemüse 

 

Schweinsschnitzel paniert  24.50 25.50 

Schweinssteak 28.50 29.50 

 

knusprige Eglifilet im Bierteig, Sauce Tartare 32.50 33.50 

feine Forellenfilet gebraten  29.50 30.50 

 

Pouletbrust vom Grill  26.50 27.50 

zartes Rinds Entrecôte  38.50 39.50 

saftiges Fohlenfilet  38.50 39.50 

feines Kalbsschnitzel  38.50  39.50 

 

 

…zu allen Fitnesstellern servieren wir Ihnen unsere hausgemachte Kräuterbutter 

 

 

 

 

 

 

 

 
Herkunft von unserem Fleisch 

Zum grössten Teil wird unser Fleisch (Kalb/Rind/Schwein) 

von umliegenden Bauernhöfen bezogen und in unserer Hausmetzgerei vom Chef selbst verarbeitet. 

 

Schwein:  Schweiz    Fohlenfilet:  Schweiz 

Lammfilet:  Schweiz / Neuseeland   Poulet:   Schweiz 

Rind Fleisch: Schweiz / Brasilien   Rindfleischartikel: zu 60% aus dem Linthgebiet 

Egli:  Zürichsee/ Binnenfischerei Polen  Importfleisch: kann Hormone enthalten 

Forellen:  Zürichsee/ Binnenfischerei Schweiz 
 

 

Unser Brot stammt alles aus der Schweiz Produzent Bäckerei Wick in Jona 

 
Lieber Gast 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Ihr Gastgeber 
 
 


